
dilluns dimarts dimecres dijous divendres 

   

Arròs amb salsa de tomàquet 
Cuixes de pollastre al forn 

Enciam ecològic i tomàquet 
Pa i fruita 

Sopa1 
Hamburguesa de vedella 

Pa i fruita ecològica 

Arròs amb verdures 
Lluç al forn4 
Lacti artesà7 

Patata i mongeta 
Pollastre al forn 

Fruita 

Macarrons1 
Peix fresc segons mercat4 

Fruita ecològica 

DIJOUS GRAS 
Sopa amb arròs i fideus1 

Truita3 
Fruita 

Mongeta cuita 
Salsitxa pollastre de Can Mar-

bres 
Fruita ecològica 

DIA DE LLIURE ELECCIÓ 
Arròs amb sofregit de tomàquet 

Truita de verdures3 
Fruita ecològica 

Coliflor i patata 
Hamburgueses de vedella eco 

de Can Marbres 
Fruita 

Cremà de carbassó 
Gall d’indi amb salsa  

de xampinyons 
Fruita 

Llacets amb tomàquet 
Lluç a l’andalusa1,4 

Fruita ecològica 

Macarrons amb tomàquet1 
Truita de patates3 

Lacti artesà7 

Mongeta guisada 
Pollastre al forn 
Fruita ecològica 

Arròs tres delícies3 

Mandonguilles de vedella eco 
de Can Marbres a la jardinera 

Fruita 

Sopa1 
Gall d’indi estofat 
Fruita ecològica 

Trinxat de col i patata 
Bacallà amb sofregit4  

de tomàquet i verdures 
Fruita 

Crema de carbassó 
Arròs amb llenties 

Lacti artesà7 

Espaguetis amb tomàquet1 
Truita3 
Fruita 

Mongeta verda amb patates 
Salsitxes de pollastre de Can 

Marbres 
Fruita 

Cigrons estofats amb espinacs 
Pollastre al forn amb poma 

Fruita ecològica 
 

BERENARS 

dilluns dimarts dimecres dijous divendres 

Fruita i pa Pa amb formatge Pa amb gall d’indi Pa i iogurt Fruita i pa 
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dilluns dimarts dimecres dijous divendres 

   

Arròs amb salsa de tomàquet 
Cuixes de pollastre al forn 

Enciam ecològic i tomàquet 
Pa i fruita 

Sopa 
Llom de porc 

Enciam ecològic i olives 
Pa i fruita ecològica 

Arròs amb verdures 
Calamars romana 

Enciam ecològic i pastanaga 
Pa i lacti artesà 

 

Patata i mongeta 
Pollastre al forn 

Enciam ecològic i pastanaga 
Pa i fruita 

Macarrons 
Peix fresc segons mercat 
Enciam ecològic i olives 

Pa i fruita ecològica 

DIJOUS GRAS 
Sopa amb arròs i fideus 
Truita i botifarra d’ou 

Enciam ecològic i pastanaga 
Coca de la Mel 

Mongeta cuita 
Botifarra de Can Marbres amb 

tomàquet al forn 
Pa i fruita ecològica 

DIA DE LLIURE ELECCIÓ 

Arròs amb sofregit de tomàquet 
Truita de verdures 

Enciam ecològic i olives 
Pa i fruita ecològica 

DIMECRES DE CENDRA 
Coliflor i patata 

Seitó 
Enciam ecològic i tomàquet 

Bunyols de quaresma1 

Cremà de carbassó 
Gall d’indi amb salsa  

de xampinyons 
Pa i fruita 

Llacets amb tomàquet 
Lluç a l’andalusa 

Enciam ecològic i pastanaga 
Pa i fruita ecològica 

Macarrons amb tomàquet 
Truita de patates 

Enciam ecològic i olives 
Pa i lacti artesà 

Mongeta guisada 
Pollastre al forn 

Enciam ecològic i tomàquet 
Pa i fruita ecològica 

Arròs tres delícies 

Mandonguilles de vedella eco 
de Can Marbres a la jardinera 

Pa i fruita 

Sopa 
Gall d’indi estofat 

Pa i fruita ecològica 

Trinxat de col i patata 
Bacallà amb sofregit  

de tomàquet i verdures 
Pa i fruita 

Crema de carbassó  
amb crostons 

Arròs amb llenties 
Pa i lacti artesà 

Espaguetis amb tomàquet 
Truita 

Enciam ecològic i tomàquet 
Pa i fruita 

Mongeta verda amb patates 
Salsitxes de porc eco de Can 

Marbres 
Enciam ecològic i pastanaga 

Pa i fruita 

Cigrons estofats amb espinacs 
Pollastre al forn amb poma 

Pa i fruita ecològica 
 

BERENARS 

dilluns dimarts dimecres dijous divendres 

Fruita i pa Pa amb formatge Pa amb gall d’indi Pa i iogurt Fruita i pa 
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